
 

 

Bootshausbar 



 

 
Wer denkt im Sommer bereits an den Winter? Wir schon! 

Ab November Fondue am See im gemütlichen Zelt 

 

 



Gerichte von der Bar  
  

Insalata Strozzi’s  18 

Saisonale Salate mit frischen Früchten, Fetakäse, 

verschiedenen Körnern und Nüssen garniert.  

Im Einmachglas serviert 

 

Seasonal salads with fresh fruits, feta cheese, va-

rious seeds and nuts. 

Served in a preserving jar 

 

  

Bruschetta al pomodoro 5 

Geröstete Weissbrotscheibe mit Tomaten  

Roasted white bread slice with tomatoes  

  

Gamberetti 10 

Garnelen Shot mit Wasabi-Mayonnaise   

Shrimp shot with wasabi-mayonnaise   

  

Rotolo croccante di wagyu 24 

Knuspriges Tempura mit Schweize Wagyu Rind und 

Gurke, Mango, Sesam, Wasabi, Ingwer und Soja   

 

Crispy tempura with Swiss wagyu beef and cucum-

ber, mango, sesame, wasabi, ginger and soy 

 

  

Focaccia al rosmarino  10 

Rosmarin Focaccia  

Rosemary Focaccia  

  

Calzonini alla Pizzaiolo /  Stk 9 

 Margherita  

 Prosciutto  

 Salmone e spinacci  

  

Tatar di manzo 29/39 

Rindstatar mit Brioche Toast und Butter  

Beef steak tatar served with brioche toast and but-

ter 

 

  

  



Affettato Strandhaus (für 2 Personen) 32 

Italienische Vorspeisenplatte mit Bresaola, Parma-

schinken, Tiroler Speck, Büffelmozzarella und Parme-

san  

 

Italian appetizer plate with bresaola, Parma ham, 

Tiroler Speck, buffalo mozzarella and parmesan 

cheese  

 

 

Affogato al caffè 9 

Eine Kugel Vanilleglace mit heissem Espresso über-

gossen 

 

Scoop of vanilla ice cream with hot espresso coffee  

  
 

  



Enter the Strozzi‘s  
  

Strozzi´s Negroni Espuma 19 

Monkey 47, Campari, Vermouth-blend, Mandari-

nen Espuma  

 

serviert mit prosciutto di Parma  

  

Pimm´s Cup No. 1 16 

Pimm´s, Ginger Ale, Gurke, Minze, Früchte der Sai-

son, Limettensaft 

 

  

Ginger Ghio 16 

Ingwervodka, Sake, Cordial, Limettenblätter,    

Grapefruitbitter 

 

  

El Paraiso de Mezcal 17 

Mezcal, Passionsfrucht, Agavendicksaft, Limetten-

saft, Ginger, Gurke 

 

  

  

Bubble Affairs  
  

Aperol Spritz 14.5 

Aperol, Soda, Prosecco, Orangenzeste  

  

Hugo 14.5 

Prosecco, Holunderblütensirup, Limette, Minze  

  

Strozzi‘s Spritz 14.5 

Prosecco, Soda, Chambord, Brombeeren 

optional auch mit Champagner erhältlich 

 

  

Negroni sbagliato 16 

Campari, Antica Formula, Prosecco, Orangen- 

und Zitronenzeste 

 

  

French 75 19 

Champagner, Gin, Zucker, Zitronenzeste  



Old Cuban 21 

Champagner, Diplomatico, Limette, Zucker, Minze  

  

  

Classics   
  

Sazerac 18 

Rye Whisky, Cognac, Zuckersirup, Peychaud’s Bit-

ters, Absinth 

 

  

Negroni 16 

Gin, Antica Formula, Campari, Bitters, Orangen- 

und Zitronenzeste 

 

  

Manhattan 15 

Rye Whisky, roter und weisser Wermut, Aromatic 

bitters 

 

  

Dry Martini 16 

Gin oder Vodka, Vermouth dry, Olive 

optional auch als dirty 

 

  

Margarita 16 

Tequila, Cointreau, Limettensaft, Salzrand  

  

Daiquiri 17 

Havana 7, Appleton Estate 12, Maraschino, Li-

mette, Zuckersirup, Electric Bitter 

 

  

Mai Tai 18 

Rum weiss, Rum braun, Orgeat, Zitronensaft, 

Orange, Minze, Cointreau 

 

  

Hurricane 18 

Rum weiss, Rum braun, Cointreau, Ananassirup, 

Passionsfrucht, Orangensaft 

 

  

  



Pina Colada 17 

Havana 7, frische Ananas, Kokosmilch, brauner Zu-

ckersirup 

 

  

  

Favourites  
  

Futschi de Luxe 16 

Cognac, Cranberrysaft, Cordial  

  

Espresso Martini 17 

Vodka, Kahlúa, Espresso, coffeebitter  

  

White Russian 17 

Vodka, Kahlúa, Zuckersirup, Sahne  

  

Dark ´n Stormy 15 

Gossling´s Rum, Limettensaft, Ginger beer  

  

Cosmopolitan 16 

Vodka, Cointreau, Limettensaft, Cranberrysaft  

  

Moscow Mule 15 

Vodka, Limettensaft, Ginger beer, Gurke  

  

London Buck 16 

Gin, Limettensaft, Ginger beer, Limetten  

  

Mezcal Mule 16 

Mezcal, Chili, Limettensaft, Ginger beer  

  

  

… more than 1 Old Fashioned  
  

Old Fashioned 16 

Marker´s Mark, Zucker, Angostura, Orangen- und 

Zitronenzeste 

 

  



Rum Old Fashioned 18 

Diplomatico, Mozart Chocolate, Vanillesirup, bit-

ters, Orangenzeste 

 

  

New Lady Old Fashioned 15 

Lillet blanc, Forcalquieur, Grapefruit, Lavendelbit-

ter 

 

  

Agaven Old Fashioned 17 

San Cosmo, Tequila reposado, Grapefruitcordial, 

bitters, Zitronenzeste 

 

  

  

Sours  
  

Sour mit …  

… Spirituose nach Wahl, Zitronensaft, Zuckersirup,         
Eiweiss, Angostura- und Orangenbitter 

 

  

   Whisky 16 

  

   Amaretto 15 

  

   Gin 16 

  

   Vodka 16 

  

   Aperol 15 

  

   Pisco 16 

  

Gin Basil Smash 17 

Gin, Limettensaft, Zuckersirup, Basilikum  

  

Earl Grey Smash 17 

Infusionierter Vodka (Earl Grey), Limettensaft, Zu-

ckersirup, Minze 

 

  

  



Maracuja Smash 17 

Cachaça, Limettensaft, Vanille, Passionsfrucht, 

Minze 

 

  

  

Fizzes  
  

Gin Silver Fizz 15 

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss, Soda  

  

Mint Fizz 16 

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss, Soda, Minze  

  

Rosemary Fizz 16 

Gin, Zitronensaft, Rosmarinsirup, Eiweiss, Soda, fri-

scher Rosmarin 

 

  

Cherry Fizz 16 

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Peter Heering Likör, 

Eiweiss, Soda, Orangenzeste 

 

  

  

Non Alcoholics  
  

Mrs. Rosy 9 

Rosmarin, Limette, Rosmarinsirup, Soda  

  

Hugo Jr. 9 

Holunderblütensirup, Limette, Ginger Ale, Minze  

  

Virgin Mojito 9 

Minze, Limette, brauner Zucker, Ginger Ale   

  

Little Caipi 9 

Limette, Orange, Zucker, Ginger Ale  

  

  



Weine im Offenausschank  
  

  

Schaumweine 1 dl 

  

Prosecco Brut Alexander 9.5 

Veneto, Bottega  
Glera  

  

Champage Louis Roederer Brut Premier 18 

Champage, Louis Roederer  
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier  

  

  

Rosé 1 dl 

  

I Rosa 2018 8.5 

Veneto, Borgo Molino   
Raboso, Cabernet Sauvignon  

  

Domaines Ott Rosé 2017 12.5 

Provence, Château de Selle  
Grenache, Cinsault, Syrah, Cabernet Sauvignon  

  

  

Weissweine 1 dl 

  

Sauvignon Blanc 2017 9.5 

Zürichsee, Schwarzenbach  
Sauvignon Blanc  

  

Grillo 2017 8.5 

Sicilia, Feudo die Sani  
Grillo  

  

Chardonnay Langhe 2017 10.5 

Piemonte, Massolino  
Chardonnay, Barriques  

  

  



Rotweine 1 dl 
  

Nero d’Avola Baglio 8.5 

Sicilia, Baglio di Vincenzo  
Nero d’Avola  

  

Tilaria 2014 10.5 

Toscana, Villa Pinciana  
Cabernet S, Syrah, Sangiovese, Cabernet F, Pugnitello  

  

  

  
  

  

  

  
  

  



Bier   
   

Feldschlösschen vom Fass 0.30 l 6 

 0.50 l 8.5 

Panaché 0.30 l 6 

 0.50 l 8.5 

Feldschlösschen alkoholfrei 0.30 l 6 

Schneider Weissbier 0.50 l 8.5 

Corona 0.30 l 7 

Noam 0.30 l 8 

   

 

 

Deklaration  

  

Lachsforelle CH 

Crevetten VN 

Kalbfleisch CH 

Rindfleisch CH 

Poulet CH 

Schwein CH 

  

Bresaola IT 

Parmaschinken IT 

Tirolerspeck IT 

Salami IT 

Kochschinken IT 

 

 

 

 
 

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in 

den einzelnen Gerichten 

Please ask our staff if you need further information on allergens 

 

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 7.7 % Mehrwertsteuer 

All prices in Swiss francs including 7.7 % VAT 


